LA MALQUERIDA
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Crema de calabaza.
Duo de croquetas cremosas.

Ensaladilla de ventresca y gambas al gjillo.

Bao de Tonkatsu con salsa hoisin
sobre base de repollo y flores comestibles.

* SORBERTE DE LIMON AL CAVA *
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Duo de canelon de lechazo con salsa de su jugo.
Secreto ibérico con bastones de boniato y salsa robert.

Tataki de atun con salsa de ostras, wakame y s€ésamo.
Rigattoni con pesto de albahaca, burrata y frutos secos.
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Tarta de queso con helado de cooRie.
Pina asada con helado de mandarina, frambuesa
hidrolizada y crema de coco.
Brownie de chocolate con helado de vainilla
y crema inglesa.

Vino tinto: Cimbalo

AGUAY PAN INCLUIDO Vino blanco: Capitdn Garfio
“VINO PARA CADA 4 PERS. uu ﬂ + 4€ Cair Cuvée | + 4€ Polvorete -
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LA MALQUERIDA
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Crema de castanas.
Duo de croquetas cremosas.

* COPA DE BIENVENIDA *
Chipirones a la plancha con migas y mayo citrica.

Bocado de steak tartar con mayo de soja.
Brioche de lechazo en su jugo.
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Suprema de salmon a la plancha
con reduccion de naranja y brotes tiernos.
Bacalao al ajo arriero con patatas panadera.
Lomo bajo a la parrilla con patatas baby
y pimientos del Padron.
Carrillera al vino tinto sobre crema de boniato.
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Tarta de queso con helado de cookie.
Tarta de manzana hojaldrada con compota
y helado de nueces.
Tiramisu casero.
Vino tinto: Finca Resalso

AGUAY PAN INCLUIDO Vino blanco: Menade
+4€ Carmelo Rodero

“VINO PARA CADA 4 PERS.
ﬁ +4€ José Pariente




